
A) glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose; 
H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere

Speisen sind hausgemacht, mit lokalen BIO-Eiern und Fleisch aus der Familien Fleischerei Hödl

Brot auch glutenfrei erhältlich!

Alle Preise in Euro

8:30 - 14:00

Eierspeise / Omlett
Alle mit 3 BIO-Eiern; BIO Joseph Brot; BIO Butter & BIO Salat

Mit Stracciatella & Trüffel (A, C, F, G, H) 13,90
Mit Schinken & Parmesan (A, C, F, G, H) 13,90
Mit Ziegenkäse & gerösteten Paprika (A, C, F, G, H, O) 13,90
Mit Lachs, Avocado & Parmesan (A, C, D, F, G, H) 15,90

Frühstück Combos

Französisches Frühstück (A, C, G) 8,50
Croissant, BIO Butter & Marmelade 

Kleines Frühstück (A, C, G) 10,50
BIO Joseph Brot, BIO Emmentaler, BIO Butter, 
hausgemachte Marmelade & 1 Ei

Großes Frühstück mit Lachs (A, C, D, F, G, H) 16,50
BIO Joseph Brot, BIO Butter, hausgebeizter Lachs, 
Stracciatella, 2 Eier & BIO Salat

Großes Frühstück mit Schinken (A, C, F, G, H) 15,50
BIO Joseph Brot, BIO Butter, Schinken, Bacon, 
BIO Emmentaler, 2 Eier & BIO Salat

Etwas Süßes

Granola mit Joghurt, Marmalade & 
frischen Beeren (A, G, H)

10,50

Porridge mit Beeren (A, G) 8,90

 auch Vegan möglich
Crepê mit Beeren & BIO Ahornsirup (A, C, G) 9,90
Crêpe Suzette (A, C, G) 10,50
Französischer Crêpe mit Orangensauce, Liquor 
& Mascarpone

Syrniki mit Joghurt & Kirschen (A, C, G) 12,50
Traditionelle Cottage-Cheese-Pancakes mit Joghurt 
& Kirschen

French Toast mit Marmalade, Beeren 
& Pecannüssen (A, C, G, H)

11,50

wahlweise mit Brioche oder Croissant (+1,00)

Brunch

Shakshuka (A, C, G) 12,50
Eier in würziger Tomatensauce mit gerösteten Paprika, 
Joghurt, frischem Koriander & BIO Joseph Brot

+ Ziegenkäse 3,20

wahlweise scharf

Turkish-Style Eggs (A, C, G, M) 11,50
Pochierte Eier mit Joghurt, Chorizo & BIO Joseph Brot

Quinoa Bowl mit Avocado (F, M) 15,50
Quinoa Bowl mit Avocado, Gemüse & Trüffel-Yuzu Sauce

+ pochiertes Ei  (C) 2,00
+ hausgebeizter Lachs (D) 4,00

Unsere Brote

Avocado Bruschetta (A) 11,90
BIO Joseph Brot mit Yuzu-Zitronen Saft

+ pochiertes Ei (C) 2,00
+ hausgebeizter Lachs (D) 4,00

Bruschetta mit Pesto & gegrilltem Gemüse 
(A, F, H)

12,90

BIO Joseph Brot mit gegrilltem Gemüse 
& hausgemachtem Basilikum-Pesto

Croque Madame (A, C, G) 12,50
BIO Joseph Brot mit Schinken, Käse & Ei

Egg Benedict (A, C, G) 14,90
BIO Brioche mit pochiertem Ei, Hollandaise & Schinken

Egg Royal (A, C, D, G) 16,90
BIO Brioche mit pochiertem Ei, Hollandaise 
& hausgebeizter Lachs

wahlweise mit Brioche oder Croissant (+1,00)



Kleinigkeiten

Französische Zwiebelsuppe (A, G, O) Rindszwiebelsuppe mit Gruyere & Baguette 9,80
Beef Tartare (A, C, D, F, G, L, M, N) mit Trüffel-Pommes 17,90
Lachs Carpaccio (D, G) mit Rucola & Parmesan 16,90
Süßkartoffel-Pommes mit Yuzu-Mayonaise (C, G, M, O) 8,90

Hauptspeisen

Moules - Miesmuscheln mit Baguette und wahlweise:
Käsesud nach Roquefort-Art (A, G, O, R) 21,50
würziger Tomatensauce (A, R) 19,50

Bœuf Stroganoff (F, G, M, O) gebratenes Rinderfiletstreifen in cremiger Pilzsauce 
mit Erdäpfelpüree

26,90

Vegi Stroganoff (F, G, M, O) Cremige Pilzsauce auf Erdäpfelpüree 19,50
Filetsteak in grüner Pfeffersauce mit Pommes (G) 32,50
Entenbein-Confit (A, C, G) geschmortes Entenbein auf Crêpe mit Orangen-Preiselbeer-Sauce 22,50
Ratatouille gegrilltes Gemüse mit würziger Tomatensauce 15,90

Etwas Süßes

Crêpe Suzette (A, C, G) Französischer Crêpe mit Orangensauce, Liquor & Mascarpone 10,50
Syrniki mit Joghurt & Kirschen (A, C, G) Traditionelle Cottage-Cheese-Pancakes mit Joghurt & Kirschen 12,50
Gemischter Käseteller (G, M) verschiedene Käsevarianten mit Feigensenf & Baguette 14,50

17:00 - 21:00

A) glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose; 
H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere

Speisen sind hausgemacht, mit lokalen BIO-Eiern und Fleisch aus der Familien Fleischerei Hödl

Brot auch glutenfrei erhältlich!

Alle Preise in Euro


